
SEIKANHACCPは
HACCPの考え方を取り入れた

衛生管理過程修了証を交付する

かんたんHACCPプログラムです
知らぬ間に身につく実務的HACCPのご案内

知らぬ間に身につく実務的HACCP（かんたんHACCP）
…………………………………………………………………………………………………………

👉 現場最優先とし、現場に寄り添い管理計画に基づき、
作業手順の実践と、点検・記録方法をご指導いたします。

👉 定期的な現場の衛生管理状況のチェックとご指導に併せ、
当社で各種細菌検査等を実施し、これらのデーターを基に、
微生物汚染や二次汚染の根源を明らかにいたします。

👉 知らぬ間に従業員自らが食品安全に取り組み、気付いた時には
自然にHACCPを実践していたという感動を、是非ご実感下さい。

かんたんHACCPプログラムのながれ
…………………………………………………………………………………………………………

HACCPの考え方を取り入れた衛生管理：講義５回

現場衛生指導（記録表・一般的衛生管理の確認）

施設の衛生管理状況の確認及び修了証の交付：指導１回

食品に係るトラブルやクレームの対応コンサル
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株式会社 静環検査センター は、

食品安全マネジメント協会の認定監査会社です

HACCP伝道師をはじめ、専門スタッフが優しくわかりやすく
ご指導致しますので、安心して取り組むことができます。

気楽で安心いただける「HACCP出前講座」です。
日頃ご多忙な食品等事業者の方々でも、取り組み可能です。

HACCPの考え方を取り入れた衛生管理過程修了証を交付いたします。
HACCPの取り組み状況が「見える化」され、安心につながります。

３つの安心 かんたんHACCP

修了証
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株式会社 静環検査センター
東京食品衛生コンサルティング事業部

〒112-0004 東京都文京区
後楽１丁目2-８ 後楽1丁目ビル6F

TEL：090-1568-6469（担当直通）
FAX：03-3812-3660（代表）

Email：tokyo-haccp@seikankensa.co.jp
URL：https://www.seikankensa.co.jp

HACCPに基づく衛生管理は、ぜひ当社へお任せ下さい！


